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SENORIO DE CUZCURRITA 2004

Vino elaborado a partir de la vendimia producida dentro del recinto
amurallado del Castillo, asi como de otros vifiedos situados en su
entorno. Representa de manera genuina el singular caracter de los vinos
de Cuzcurrita, demostrando en cada afo el maximo potencial que éstos

pueden alcanzar.

Todos los vifiedos son viejos, de secano y cultivados en vaso.
Obteniéndose una reducida producciéon de 1,2 kg. de uva por cepa,
con rendimiento uva-vino del 63 por 100. Se realiza habitualmente un
aclareo de racimos en el envero, ajustando la cantidad de uva por cepa

con su superficie foliar, a razén de 1,5 a 2,0 m2 por cepa.

La afiada 2004, calificada como Excelente en Rioja, se vio favorecida
primero por las abundantes precipitaciones de lluvia y nieve durante el
invierno sobre todo en los meses préximos a la brotaciéon y segundo
por un excepcional periodo de bonanza climatologica a partir del 11
de septiembre y hasta finales de octubre, durante toda la época de
vendimia, con dias soleados y temperaturas moderadas durante el dia
y frescas gracias al viento dominante del norte durante la noche, que
hizo que la uva entrase muy sana con buen color y buen grado. La

vendimia comenzé la primera semana de octubre.

Vendimia en cajas de 20 kg. Seleccién de los racimos en una mesa de
destrio. Desgranado y estrujado por rodillos. Fermentacion a 30° C con
maceracion larga en depésitos de 15.000 litros de excelente geometria.
Fermentacién malolactica en barricas bordelesas nuevas de roble
francés de grano fino y tostado medio, seguida de una crianza sobre
sus lias en la misma madera de 12 meses, y una crianza en botella de

24 meses.

Notas de cata

Vino tinto de notable color rojo picota, con una nariz intensa y elegante
a frutos rojos maduros, y notas especiadas procedentes de la barrica.
Taninos suaves y envolventes en la boca, con la compleja elegancia y
finura de los vinos de la zona de Cuzcurrita. Buen equilibrio y un final

largo y persistente.

La produccion del 2004: 31.000 botellas de 0,75 litros.

1.600 botellas de 1,5 litros.




BODEGAS CASTILLO DE CUZCURRITA §.A.

Cuzcurrita del Rio Tirdn esta situado al noroeste de La Rioja en
la zona mas elevada de la Rioja Alta. En esta zona hay sélo 5

bodegas.

La Bodega CASTILLO DE CUZCURRITA esta situada dentro del
recinto amurallado del Castillo del siglo XV y junto a 7,5 has. de

un vifiedo de 40 anos.

Desde la cosecha de 2000 se elaboran los nuevos tintos del

Castillo de Cuzcurrita.

Los actuales vinos pretenden ser por una parte fieles a la tradicion
vitivinicola de la explotacion, pero por otra, también demostrar
la calidad y tiicidad que pueden obtenerse de sus singulares
vifiedos. Todo esto dentro de un estilo moderno y actual donde
la crianza en barrica aporte complejidad sin enmascarar las
caracteristicas de la vendimia de la que proceden, y por lo tanto

también del terrufio de su cultivo.

Las dificiles condiciones climaticas de Cuzcurrita respecto a otras
zonas de La Rioja complican el cultivo de la vid, pero favorecen

por otras parte la gran tipicidad de sus vinos.

En este sentido, se pretende realizar un cultivo de vifedo
respetuoso con el fin de que los vinos mantengan al maximo su
tipicidad, obteniéndose la mayor calidad segun la climatologia

de cada ano.




